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lhr Event & la Carte

GenielRen Sie lhre Entscheidung. Damit Ihnen nichts auf den Teller kommt, das Sie nicht ausdriicklich
gewtlnscht haben. Stellen Sie sich selbst Ihre individuelle Auswahl zusammen und schicken Sie uns
eine unverbindliche Anfrage.
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Sie erhalten von uns in Folge ein (Pauschal-)Angebot, auf das Sie sich verlassen kénnen: Wir
garantieren lhnen hochste Qualitat und bestes Service, zum besten Preis. Mit Sicherheit. Denn bei
uns zahlen Sie ausschlie3lich das, was wir [hnen in unserem Angebot verbindlich zugesichert haben.
Bestellen Sie erst, wenn Sie ganz zufrieden sind. Wir freuen uns schon darauf!

Gerne gehen wir auf lhre individuellen Winsche ein. Sie erreichen uns telefonisch unter

+43 699 183 17 237 oder per Email verkauf@starcatering.at.
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javascript:getUrl('event'+'http://starcatering.at');
mailto:verkauf@starcatering.at

Fingerfood kalt

Baguettebrotchen

a 1,70

pro
Mindestbestellmenge
je Sorte 15 Stk.

Ciabatta Sandwich

St k.

Schinkenrélichen mit
Krengervais

Rohschinken mit
Melonenjulienne

Gourmetschinken mit frischem
Kren

Putenschinken mit Selleriesalat

Hihnerbrust auf Krauter-
Gemiusecreme

Salami mit Cornichons
Shrimps auf Eiaufstrich

Krautertopfen mit Radieschen
und Kresse &

Kasevariation mit Trauben &

Kirbiskernaufstrich mit
getrockneten Tomaten &

Ciabattabrot natur, mit Oliven oder Pomodori Secchi

a4 1,60

pro
Mindestbestellmenge
je Sorte 15 Stk.

O Vegetarisch

St k.

Gekochter Schinken mit
Peperonata

Mailander Salami mit
Artischockenherzen

Thunfischcreme mit gehacktem
Ei & Balsamicozwiebeln

italenische Kasevariation mit
Oliven @

Grillgemiise mit Ziegenkase ©
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Roastbeef mit Dijongemuse

Geraucherte Entenbrust mit
Kirbiskerncreme

Ganselebercreme mit Bratapfel
Raucherlachs Avocadocreme
Gravad Lachs Senfdillsauce
Garnele mit Krauterrahm

Ei mit Ketakaviar

Ziegenkase auf Grillgemiise ©

Babymozzarella & Rucola auf
Tomatenscheiben @

Prosciutto mit gegrillten
Melanzani & Parmesan

Garnele mit Tomaten-
Basilikumsalsa

Raucherlachs mit Zucchinipesto

Mozzarella di Buffalo mit
Pomodori Secchi &



Fingerfood kalt

Tramezzini

0 D prd Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 10 Stk.

Crostini

0 D pré Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

O Vegetarisch

Salami mit Parmesan & Rucola

Eiersalat mit gerdaucherter
Putenbrust

gekochter Schinken mit
Krautergervais und Paprika

Ruhrei mit gebratenem Speck
Thunfisch mit Paprikawirfeln

Mozzarella mit Tomaten und
Pesto &

Krautercreme mit Kresse und
Radieschen &

Geflugellebercreme
Champignon-
Rohschinkenduxelles

Schinken-Olivencreme
Ratatouille mit Schafkase &
Ziegenkase mit Antipasti ©
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Prosciutto di Parma mit
getrockneten Tomaten

Roastbeef mit Dijongemuse

R&ucherlachs mit Cream
Cheese und Kapernbeeren

Shrimpssalat Aioli
Ziegenkéase mit Grillgemuse &

Prosciutto-Gorgonzola
Raucherlachstartare
Garnele Guacamole

Buffelmozzarella-
Basilikumtapenade &



Fingerfood kalt

Schwarzbrotstreifen
die rustikale Alternative

U @D pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

Gefilltes Jourgeback

Steirisches Verhackerts mit
Paprikawurfeln

Kalbslebercreme mit
karamelisierten Apfeln
Eiaufstrich mit gerauchertem
Putenbrustjulienne
Thunfischaufstrich mit
gehacktem Ei

Krauteraufstrich mit
Gartenkresse & Radieschen &

StarCatering
by Christian Herzig

Schweinsbraten mit Senf &
frischem Kren

Selchschopf mit Pfefferoni
Liptauer mit Bergkase ©
Antipastisalat mit Schafkase ©

Jour- Semmerl, Kornspitz, Ciabatta, Vientschkerl, Roggenweckerl oder Laugenstangerl

0 2,20 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 10 Stk.

O Vegetarisch

Gourmetschinken mit
Krenaufstrich

Salami mit Cornichon

Rohschinken mit
Melonenjulienne

Selchschopf mit Pfefferoni &
Kren

Thunfischcreme mit
Paprikawurfel

Liptauer mit Emmentaler &
Paprika

Frihlingskase mit Radieschen
& Kresse O

Brie mit Krautercreme & Oliven
Q
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Roastbeef mit Dijongemuse

Prosciutto mit Pomodori Secchi
& Parmesan

Raucherlachs mit
Kapernbeeren

Gravad Lachs mit Senfdillsauce

Faschierte Laibchen mit
Zwiebelsenf

kleine Schnitzerl mit Ketchup
Dolce Latte mit Feigen &

Buffelmozzarella auf
Antipastisalat &



Fingerfood kalt

Weizentortillas

&

RN '
i )\ 5y

0 1,60 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

Canapeés

Mailander Salami mit Rucola
Chef Salat

Thunfisch mit Sauce
Remoulade & Oliven

Réaucherfischtartare
Mozzarella mit Tomaten &

Schafkése mit Oliven &
Peperonata &

klein & exquisit auf Weizen- oder Roggenbrot

® é&

0 1,60 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 30 Stk.

O Vegetarisch

gekochter Schinken mit
Essiggemise

Tiroler Schinken mit Melone
Salami mit Maiskoélbchen

Schweinfilet mit Krautercreme &
Oliven

geraucherte Putenbrust mit
Orangenfilet

R&uchermakrele mit Gervaikren

Raucherforelle mit
Krautergervais

Melanzani Parmigiana ©
Brie mit Nussen &
Kasevariation mit Trauben &
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Roastbeef mit Dijongemuse

geraucherte Entenbrust mit
Stangensellerie

Réaucherlachs mit Cream Chees
& Kapernbeeren

Shrimpscocktail
Ziegenkase-Antipastisalat &
Dolce Latte & frische Feige &

Prosciutto di Parma mit
Pomodori Secci

Roastbeef mit Dijongemuse

Lammmemdaillon mit
Ratatouille

geraucherte Entenbrust mit
Stangensellerie

Raucherlachs Gervaiskren &
Kapernbeere

Gravad Lachs Senfdillsauce
Garnele Krauterrahm

Gebratener Thunfisch mit
Wasabicreme
Babymozzarella &
Cocktailtomaten &

gegrilltes Gemise &
Ziegenkase ©
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Fingerfood kalt

geflllte Cr épes

g _@ Roastbeef & Senfgurke
(2>, Prosciutto mit Parmesanstiicken

. N
w j && ‘ Schinken & Krengervais

é} Réaucherlachs & Cream Cheese

Chili-Shrimpstartare

Rucola & Schafkéase &
Ziegenkase-Krauterfiille ©
Tomaten & Mozzarella-pesto

01,70 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

Cocktailsticks

Rohschinken Melone Roastbeef Senfgurke
‘ s Gourmetschinken geraucherte Entenbrust
: | Artischockenherzen Thunfischwirfel mit marinierten
gerducherte Putenbrust mit Mangos
Bratapfel Marinierte Cocktailgarnele auf
Babymozzarella & frittierter Zucchini ©

Cocktailtomaten &
Kéase und Trauben &
Marinierter Schafkase im
Zucchinimantel ©

0 1,40 pro Stk.

Mindestbestellmenge

je Sorte 20 Stk.
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Fingerfood warm

Klassische Snacks

zu allen warmen Snacks reichen wir die entsprechenden Dipsaucen

01,70 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

Spiel3chen

0 1,60 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

O Vegetarisch

Gebackenes

Cocktailschnitzerl vom Schwein
Hihnerschnitzerl
Putenschnitzerl

Geflllte Schweinsfiletrolichen in
Parmesanpanade

marinierte Zanderfilets in
Kurbiskernpanade

Lachswiirfel im Backteig
Gemiiselaibchen ©
Mozzarella mit Basilikum &

Schweinsfiletschaschlik
Hihnerschaschlik
Putenschaschlik
GemiisespielRchen Ratatouille &

www.starcatering.at
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Gegrilltes

Schweinsfilet im
Prosciuttomantel

kleine faschierte Laibchen

Albondigas in pikanter
Tomatensalsa

Gegrillte Wiirfel von der
Rinderhifte im Pfeffermantel

Lachs im Zucchinimantel
Saltimbocca vom Seehecht
Kartoffel-Kaseballchen &

Lammschaschlik
Rindsfiletschaschlik
Garnelen-Zucchinispiel3

Butterfischspiel3 mit
Jungzwiebel
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Fingerfood warm

Crostini

gekochter Schinken, Kéase & Rinderhiftmedaillons &
Paprikawtrfel Pepperonata
Thunfischtapenade Lammriickenscheiben &
Melanzani Parmigiana & Ratatouille
Pilze mit Parmesan & Oliven @  Spinat-Lachs Tapenade
Mozzarella mit Pomodori & Garnelen mit Tomaten-
Secchi und Basilikum Mozzarella uberbacken
Gorgonzola-Dolce Latte mit
Feigen &

0 1,60 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

Asia Snacks

Thai Meat Balls

Fruhlingsrolle mit Huhnerfleisch
Huhnerspiel3 Teriyaki

Crab Rangoon

Schweinsfilet Satay

Huhnerfilet Satay

Garnelen Satay

Thai Shrimps Balls

Garnele im Reisteigblatt
Friihlingsrolle vegetarisch &

01,70 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

www.starcatering.at
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Fingerfood warm

Wan Tans gedampft oder frittiert

01,70 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

Quiches

01,70 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

O Vegetarisch

gedampft
Schweinefleisch mit
Shiitakepilzen
Huhnerfleisch mit Chilli
Crabmeat mit Ingwer
Gemduse

Tofu mit Sojasprossen &

Fisch & Fleisch
Quiche Lorraine

Huhn mit Paprikawirfeln &
frischen Krautern

Rohschinken & Lauch
Raucherlachs mit Kren
Shrimps mit Safran

www.starcatering.at
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frittiert

Rindfleisch mit
Bambussprossen

Schweinefleisch mit Ingwer &
Oystersauce

Shrimps-Huhn
Thunfisch mit Wasabi
Gemiisefllle

vegetarisch

Pilze mit frischen Krautern &
Spinat mit Schafkase &
Gemiise mit Gorgonzola &
Kirbis mit gerésteten
Kirbiskernen &
Karamelisierte Schalotten &
Pomodori Secchi &
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Petit Desserts

Schnittdesserts

ety Erdbeer-Joghurtschnitte
& Himbeer Obersschnitte
. ol Sacherschnitte
. ;'7%:: Apfel Streusel Kuchen
\‘__,.4 é‘ - gebackene Topfenschnitte
: Ersterhazyschnitte
N

Walnusskrokantschnitte
Schokolade-Kaffeeschnitte

Mousse au chocolat Schnitte
mit Sauerkirschen

U 1,50 pro Stk. Topfenobersschnitte
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

Strudel

Apfelstrudel
Birnen-Nuf3strudel
Weintraubenstrudel
Sauerkirschenstrudel
Marillenstrudel
Zwetschken-Mohnstrudel

0 1,40 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 10 Stk.

www.starcatering.at
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Petit Desserts

Tartletts

U 1,60 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

gefullte Murbteigrolichen

ua 1 pré $k.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

O Vegetarisch

Frichtetartlett mit Vanilleobers
Erdbeertartlett mit Topfenobers

Waldbeerentartlett grand
Marnierobers

Maronitartlett mit
Amarenakirsche

Moccatartlett mit Powidl

Nougattartlett mit
Amarenakirsche

WeilRes Schokolade-
Mohnmousse

Nougatmousse
Topfen-Passionsfriichtemousse
Apfel-Zimtmousse

weiles Himbeer-
Schokolademousse

Maroni-Kakaomousse

www.starcatering.at
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Petit Desserts

Petit Fours

Pariser Spitz
Punschwirfel
weiRe Mohn-Triffelkugel
Nougatwiirfel

Vanilleprofiterol mit
Schokoglasur

Kaffeeeclair

a 1 pré Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

Fruchtdesserts

Frichtespielchen nach Saison
getunkte Erdbeeren
glasierte Feigen

marinierte Ananas in weil3er
Schokolade

01,70 pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

www.starcatering.at
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Petit Desserts

Petit Cup Cakes

Schokolade mit Erdbeere
Kokos mit Maracuja
Blueberry mit Grenadine
Zitrone-Limoncello
Walnuss-Apfel mit Zimt
Bananabread mit Mango
Mohn mit Powidl

G ,@ pro Stk.
Mindestbestellmenge
je Sorte 20 Stk.

www.starcatering.at
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Design Food

wird komplett in biologisch  abbaubarem Einwegequipment serviert

Im Holzboot & Holztimbale

Sticks & Pipetten

a 2 pr@ $tk.

Roastbeef mit
Balsamicozwiebeln & Sauce
Tartare

Hlhnerbrust auf Blattsalaten
grine Peffercreme

Schweinsfilet mit Peppadew

Geraucherte Entenbrust auf
Stangenselleriesalat

Gravad Lachs mit Senfdillsauce

Garnele auf Blattsalat mit
Sauce Aioli

Réaucherlachs mit
Avocadocreme

Marinierter Butterfisch mit
Ingwer

Thunfischwrfel mit Ingwer auf
Sojasprossen

Dolce Latte im Prosciuttomantel
mit Feigen

Schweinsfiletwdirfel mit
knusprigem Rohschinken

Garnele in Chilli-
Koriandermarinade

Thunfisch-Butterfischstick mit
Mangowdrfel

Babymozzarella mit
Cocktailtomaten &

Schafkase im Zucchinimantel ©

Ziegenkaseballchen im
Melanzanimantel mit Pomodori
Secchi @
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Design Food

Salate

a 2 prd Stk.

O Vegetarisch

Thai Hihnersalat
Minzed Beef Salad

Asiatischer Salat mit
Schweinsfiletstreifen

Meeresfirchte Mediterrane
Shrimpscocktail
Réaucherfischsalat
Calamarisalat
Glasnudelsalat &

Mozzarellasalat mit
Cocktailtomaten &

Antipastisalat mit
Parmesanwiirfel &

www.starcatering.at
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Salate

Vegetarische Salate

Spezielle Gemisesalate

Fleischsalate

O Vegetarisch Preise verstehen sich netto zzgl. Mehrwertsteuer

Kartoffelsalat &
Tomatensalat &
Gurkensalat &
Rahmgurkensalat mit Dille ©
Paprikasalat

Krautsalat ©

Bohnensalat &

Maissalat mit Koriander &

Fisolensalat mit Zwiebelringen
& Pomodori Secchi &

Schwarzwurzelsalat &
Karottensalat &

Gemuseantipastisalat mit
Oliven @

Artischockenherzensalat in
Dillrahm @

Melanzanisalat mit
Tomatensalsa & Schafkase &

Bauernsalat mit Schafkase &
Oliven @

www.starcatering.at

StarCatering
by Christian Herzig
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a 2 9prok®

Fischsalate

u 3 4prok@®

Spezialsalate

U 3 9prok@®

O Vegetarisch

Schweizer Wurst-Kasesalat

Huhnersalat mit
Gemusejulienne in Dijonrahm

Hihnersalat Pizzaola

Schinkensalat mit Kase &
Gurkenstreifen in
Rahmdressing

Pastasalat mit Mailander
Salami & Paprikawdirfel

Cal amarisalat A
Shrimpssalat mediterrane

Shrimpssalat mit weiRen
Bohne, Tomatenwirfeln &
Basilikum

Meeresfriichtesalat mediterrane
Meeresfriichtesalat con salsa

Thai chicken salad
Crispy pork salad
Minzed beef salad

Glasnudelsalat mit
Meeresfriichten

Asiatischer Meeresfriichtesalat
Roastbeefsalat
Rindfleischsalat

Garnelensalat con Salsa

Réaucherfischsalat in
Rahmdressing

www.starcatering.at

Preise verstehen sich netto zzgl. Mehrwertsteuer

StarCatering
by Christian Herzig

17



StarCatering
by Christian Herzig

Flying Cocktail

kalte Vorspeisen

Rohschinken mit gegrillten Streifen von der Rinderhdifte
Fenchel & Zucchini Caesar6s Sal ad
Rindfleischsalat mit Paprika & Grissini mit Prosciutto Grande
Salzgurkenstreifen auf Antipastisalat, Parmesan
gebratene Hiihnerfilets auf Granna
Gemudisejulienne in Dijonrahm Vitello Tonnato con Rucola
Putenstreifen auf asiatischem Cocktailgarnelen auf zweierlei
Gemusesalat Saucen
Meeresfriichtesalat in Tomaten- gebratener Thunfisch auf
Basilikumsalsa Salade Nicoise
Shrimpscocktail Mediterrane in gebratene Buttermakrelenwdrfel
a b 3,0 pro Stk. Limonen-Krauterdressing und Paprikastreifen in Mango-
Raucherfischsalat in Dillrahm Koriandersalsa
mit Gurkenwurfeln Duett vom marinierten
Bauernsalat mit Fjordlachs mit den Saucen
Schafkasewirfeln & Oliven Babymozzarellasalat Tricolore
Mozzarella & getrocknete mit Cocktatlljtomaten &
Tomaten mit Oliven- Avocados
Basilikumpesto & marinierter Ziegenkése auf

gegrilltem Gemiseantipasti &

Zwischengerichte

Meeresfriichterisotto mit
Safranfaden

Ravioli mit Radicchio-
Speckfille, in WeilRweinbutter
Pilzrisotto mit knusprigen
Prosciuttostreifen

Farfalle mit Shrimps &
Peperoncini geschwenkt in
Olivendl, Parmesan Grana

Penne in Basilikumobers mit
Fjordlachswurfeln

Penne al arrabiata mit
Prosciutto, Parmesan Grana

a 3 pré Sik.

www.starcatering.at
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Flying Cocktail

warme Hauptgerichte

ab 0 pbStk.O0

O Vegetarisch

Schweinsfiletspitzen in
Paprikarahmsauce, Spatzle
Buttergemuse

faschiertes
Kalbsbutterschnitzel mit
Erdapfelpliree

Huhnerfiletstreifen
Provencial mit frischen
Krautern auf Ofengemuse

Putenstreifen in
Rotweinschalotten,
Kartoffelgratin

Zanderfilet gegrillt auf
Toskanischem Gemiise

Seehecht gebraten auf
Pepperonata, gegrillte
Kartoffel

Tilapiafilet in
Shiitakepilzsauce,
Jasminreis

Forellenfilet gegrillt auf
Blattspinat a’ la Creme,
Petersilkartoffel

aus dem Wok

Teriyaki Huhn mit
Jungzwiebeln Sojasprossen
& Zucchini Eggnoodles

Meeresfriichte & Gemiise
geschwenkt mit Knoblauch &
Ingwer in Sojasauce,
gedampfter Reis

www.starcatering.at
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Rindsgeschnetzeltes in
Dijonsenfsauce, Gnocchi al
Burro, Gemusevariation

Kalbsrahmgulasch mit
Nockerl

Schweinsfiletspitzen in
Morchelsauce, zweierlei
Reis, Karotten &
Erbesenschoten

Lammragout mit Tomaten,
Zucchini & Melanzani,
Gewdrzreis

Butterfisch-Garnelenspiel3
UF Tomaten-Chilantrosalsa
Grillgemuse
Lachsmedaillon auf
Teppanyaki Art, gebratener
Reis

Wolfsbarschfilet gebraten in
Rosmarinbutter, auf
Bouillabaissegemuise

Doradenfilet gegrillt auf
Ratatouille, gebratene
Polenta

aus dem Wok

Thai Red Prawn Curry mit
gebratenem Jasminreis
Rinderhiftstreifen in Chilli-
Oystersauce mit Gemise &
Ingwer Jasminreis

19



Flying Cocktail

vegetarische Gerichte

a

3 pr@ Bik.

Desserts

ab

,00 p® Stk.

O Vegetarisch

Pastinakenravioli in Balsamico-
Krauterbuttersauce, Parmesan &

Safranrisotto mit Gemusewdirfel &
frittiertem Rucola &

Gemiise-Mozzarella Lasagne ©
Gnocchi Quattro Formaggi ©

Pilzraviolini in Krauterobers mit
Tomatenwirfel &

aus dem Wok

StarCatering
by Christian Herzig

Tofu & frisches Gemuse in pikanter

Woksauce, Jasminreis &

Red Thai Vegetable Curry,
gebratene Eggnoodles &

Geschwenktes Gemdse in
Teriyakisauce mit Sesam,
gebratener Reis &

Kalt

weilles & dunkles Mousse au
chocolat

Topfenmousse mit
Himbeermark

Nougatmousse mit
Sauerkirschenragout

Maronimousse mit
Preiselbeeren

Panna Cotta Cappuccino

Beerengriutze mit Vanillecreme
Fraiche

Marillenragout mit
Amarettoschaum

Ananas-Melonensalat mit
frischer Zitronenmelisse

Vanilleprofiteroles mit
Schokoladesauce & Erdbeeren

Cocktailvarianten

www.starcatering.at
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Warm

Topfenschmarrn mit
Beerenragout

Kaiserschmarrn mit
Zwetschkenroster

Nussnudeln mit Preiselbeeren

Lauwarmer Apfel- und
Topfenstrudel mit Vanillesauce

Nusspalatschinken mit
Schokoladesauce

Powidltascherl mit Butterbrosel

Schokoladeschmarrn mit
Beerenragout
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Cocktail 1

ersetzt keine volle Mahlzeit

5 kalte Snacks & 3 Petit Desserts

G4 15,20 inklI. Geb?ack
Kalte Snacks Petit Desserts
Baguettebrotchen Erdbeer-Joghurtschnitte
Schinkenroélichen mit Walnusskrokantschnitte
Krengervais Birnen-NuRstrudel

Roastbeef mit Dijongemise  \occatartlett mit Powidl
Raucherlachs
Avocadocreme

Krautertopfen mit
Radieschen & Kresse &

Cocktailtramezzini

Salami mit Parmesan &
Rucola

Thunfisch mit
Paprikawtrfeln
w Krautercreme mit Kresse &

Radieschen &

Y,
‘ . Gefillte Cré pes
R

Parmesancrépes mit
- Prosciutto

Basilikumcrépes mit
Tomaten & Mozzarella &

www.starcatering.at
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Cocktailvarianten

Cocktail 2

ersetzt keine volle Mahlzeit

5 Designsnacks kalt & 3 Petit Desserts

G 18,10 inkl. Geb?&ck

Designsnacks Petit Desserts
In Holzbooten oder Timbales Moccatartlett mit Powidl
Roastbeef mit Balsamico- Pariser Spitz

zwiebeln & Sauce Tartare Petit Cup Cake Bananabread
Geraucherte Entenbrust mit Mango

auf Stangenselleriesalat FriichtespieRchen
Marinierter Butterfisch nach Saison

mit Ingwer Mousse au chocolat Schnitte
Designsticks & Pipetten mit Sauerkirschen

Garnele in Chilli-
Koriandermarinade
Ziegenkaseballchen im
Melanzanimantel mit Pomodori
Secchi @

Salate

Mozzarellasalat mit
Cocktailtomaten &

Antipastisalat mit
Parmesanwiirfel &

www.starcatering.at
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Cocktailvarianten

Cocktail 3

ersetzt eine Mahlzeit

StarCatering
by Christian Herzig

5 kalte Snacks, 4 warme Snacks, 3 Petit Desserts

4 20,60 inkl. Geb?&ck

Kalte Snacks Warme Snhacks
Baguettebrotchen Rindsfiletschaschlik
Rohschinken mit Melonenjulienne  Schweinsfilet im
Huhnerbrust auf Krauter- Prosciuttomantel
Gemiusecreme Marinierte Zanderfilets in
Shrimps auf Eiaufstrich Kirbiskernpanade
Kasevariation mit Trauben © Garnele im Reisteigblatt
Crostini frittiertes Gemiise Wan Tan
Champignon- Quiche mit Spinat &
Rohschinkenduxelles Schafkase &

Ratatouille mit Schafkase &

Tramezzini

Salami mit Parmesan & Rucola
Thunfisch mit Paprikawirfeln
Weizentortillas

Chef Salat
Ziegenkase-Antipastisalat &

Petit Desserts
Esterhazyschnitte

Erdbeertartlett mit
Topfenobers

Marillenstrudel

Murbteigrélichen mit
weilRem Schokolade-
Mohnmousse

Nougatwiurfel

www.starcatering.at
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Cocktailvarianten

Cocktail 4

ersetzt eine Mahlzeit

StarCatering
by Christian Herzig

4 kalte Snacks, 3 warme Speisen Flying Cocktail, 2 Petit Desserts

a 22,10 inklI. Geb?3ck

Kalte Snacks
Ciabatta Sandwiches

Prosciutto mit gegrillten Melanzani &
Parmesan

Réaucherlachs mit Zucchinipesto
Italienische Kasevariation mit Oliven &
Gefillte Cr épes

Dijoncrépes mit Roastbeef & Senfgurke
Basilikumcrépes mit Tomaten & Mozzarella ©
Cocktailsticks

Gourmetschinken Artischockenherzen
Marinierter Schafkdse im Zucchinimantel &
Cocktailtramezzini

Eiersalat mit gerducherter Putenbrust
Gebratener Thunfisch mit Wasabicreme
Krautercreme mit Kesse & Radieschen &

Flying Cocktail

warme Speisen
Schweinsfiletspitzen in
Paprikarahmsauce,
Spatzle, Buttergemiise
Lachsmedaillon auf
Teppanyaki Art,
gebratener Reis

Safranrisotto mit
Gemusewirfel &
frittiertem Rucola &

www.starcatering.at
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Petit Desserts

Vanilleprofiteroles mit
Schokoglasur

Punschwiirfel

Murbteigréllichen mit
Maroni-Kakaomousse

Frichtespief3chen
nach Saison

Topfenobersschnitte
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StarCatering
by Christian Herzig

Cocktailvarianten

Cocktail 5

ersetzt eine Mahlzeit

4 Designsnacks kalt , 5 warme Snacks, 2 Petit Desserts

U 24,50 inkl. Geb?&ck

Designsnacks Warme Snacks Petit Desserts

In Holzbooten oder Timbales gegrillte Wiirfel von der Walnusskrokantschnitte

Huhnerbrust auf Blattsalaten Rinderhifte im Weintraubenschnitte

grune Pfeffercreme Pfeffermantel Fruchtetartlett mit

Schweinsfilet mit Peppadew Hihnerspie Teryiaki Vanilleobers

Garnele auf Blattsalat mit Butterfischspie3 mit Mrbteigrélichen mit Topfen-

Sauce Aioli Jungzwiebel Passionsfriichtemousse

Raucherlachs mit Avocadocreme ~ Crostini Garnelen mit Kaffeeeclair
Tomaten-Mozzarella

Sticks & Pipetten iiberbacken getunkte Erdbeeren

Thunfisch-Butterfischstick Crostini Gorgonzola-

mit Mangowiirfel Dolce Latte mit Feigen &
Babbymozzarella mit Gebackene
Cocktailtomaten™ Gemiiselaibchen @
Schafkése im Zucchinimantel &

Salate

Minzed Beef Salad

Raucherfischsalad

Glasnudelsalat &

www.starcatering.at
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Cocktailvarianten

Cocktail 6

ersetzt eine Mahlzeit

StarCatering
by Christian Herzig

4 Designsnacks kalt , 3 warme Speisen Flying Cocktail , 2 Petit Desserts
U 26,90 inkl. Geb?&ck

Designsnacks
In Holzbooten oder Timbales

Roastbheef mit Balsamico-
zwiebeln & Sauce Tartare

Geraucherte Entenbrust auf
Stangenselleriesalat

Marinierter Butterfisch mit Ingwer
Designsticks & Pipetten

Garnele in Chilli-
Koriandermarinade

Ziegenkaseballchen im Melanzani-
mantel mit Pomodori Secchi &

Salate

Mozzarellasalat mit
Cocktailtomaten &

Antipastisalat mit Parmesanwiirfel &

Flying Cocktail warme
Speisen
Rindsgeschnetzeltes in
Dijonsenfsauce,
Gnocchi al Burro,
Gemusevariation

Doradenfilet gegrillt auf
Ratatouille & gebratene
Polenta

aus dem Wok

Tofu & frisches Gemiise
in pikanter Woksauce,
Jasminreis &

Petit Desserts
Esterhazyschnitte

Erdbeertartlett mit
Topfenobers

Marillenstrudel

Murbteigrélichen mit
weiRen Schokolade-
Mohnmousse

Nougatwiurfel

www.starcatering.at
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