
 

 

 

  

 

Ihre Grillfeier zum Abholen 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Garantiert inklusive: Höchster kulinarischer Genuss und exzellenter Service. 

Das „Easy BBQ“ ist unser Special für den kommenden Sommer! Was gibt es schließlich Schöneres 
als an einem herrlichen Wochenende mit Familie oder Freunden zu grillen? Wenn das bloß nicht mit 
so viel Aufwand verbunden wäre… Unser Küchenchef nimmt Ihnen den unangenehmen Teil 
der Arbeit ganz einfach ab und bereitet Ihr Grillbuffet vor. Die herzhaft marinierten Fleischteile, und 
die raffinierten Gewürze machen Ihr Barbecue zu einem wahren Fest der Sinne. Sie holen sich die 
frischen Köstlichkeiten von uns ab und heizen den Griller an.  
 
Sie teilen uns einfach Ihre Wünsche mit, den Rest erledigen wir für Sie.  
Garantiert. Zu Ihrer Zufriedenheit. 

Fällt das Essen in einem größeren Rahmen aus, so stellen wir Ihnen auch gerne nötiges Geschirr, 
Besteck oder Gläser zur Verfügung. Auch ein Grillfest, für Ihre Mitarbeiter zum Beispiel organisieren 
wir sehr gerne, und liefern auch die nötigen Gerätschaften vor Ort. Wenn sie einen Experten hinter 
dem Grill wünschen, oder die Speisen durchserviert werden sollen, so können wir Ihnen auch 
hierbei behilflich sein. 
 
Persönliches Service steht bei uns im Vordergrund. 

Fragen Sie uns einfach. Wir beraten Sie gerne.  
Ihr persönlicher Ansprechpartner bei StarCatering: 
 
 
 

 Christian Herzig 
 Leitung EventCatering 

  
 Mobil     +43 (0) 699 183 172 37 
 Email    christian.herzig@starcatering.at 
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Wir bereiten für Sie vor: 
 
 Marinierte Fleischkomponenten 

- herzhaftes Chickensteak im Curry 
- zartes Porksteak in Knoblauch 
- schmackhafter Turkey im Ingwer 
- Grillwürstel 

 
 Selbstgemachte Saucen 

- Knoblauch-Sauce  
- Cocktail-Sauce  
- beliebte Sweet-Chili-Sauce  
- traditionelle Knoblauch-Sauce 

 
 Beilagen 

- Corn-on-cobs; Maiskolben  
- Baked Beans  
- Folienkartoffel mit SourCream Sauce  

 
 Herrliche Sommersalate 

- hausgemachter Erdäpfelsalat  
- frischer Tomatensalat mit Zwiebel  
- Gurken im Rahm 

 
 Dessert 

- Mini Cupcakes für danach 
 
 

Kosten pro Person: Euro 16,50 exkl. 10 % MwSt. 
ab 12 Personen 

  



 

 

 

 

 

 Unser Vorschlag für Sie: 
 

 Marinierte Fleischkomponenten 

- zartes Kalbsrückensteak im Chili-Knoblauch  
- schmackhafter Lammrücken im Rosmarin  
- Zander mit Garnelen in Folie und Kräuterbutter  

 
 Selbstgemachte Saucen   

- Knoblauch-Sauce  
- Kräuterbutter  
- Cocktail-Sauce  
- beliebte Sweet-Chili-Sauce  
- traditionelle Sauerrahm-Sauce  

 
Beilagen 

- Maiskolben  
- Baked Beans  
- Folienkartoffeln mit Sauce  

 
Herrliche Sommersalate 

- hausgemachter Erdäpfelsalat  
- frischer Tomatensalat mit Zwiebel  
- Gurken im Rahm  
- Cole Slaw 

 
Desserts 

- Blechkuchen Marille & Zwetschke  
- double Chocolate Brownies, Blaubeer-Mandelstrudel, Nougatfeigen, Früchtespieße  

 
Kosten pro Person: Euro 23,50 exkl. 10 % MwSt. 

ab 15 Personen 
 


