Allergenkennzeichnung - Legende
A - glutenhaltiges Getreide F- Soja

B - Krebstiere G - Milch/Laktose
C-Ei H - Schalenfriichte
D - Fisch L - Sellerie

E - Erdnisse M - Senf

Fingerfood kalt

N - Sesam
O - Sulfite
P - Lupinien
R - Weichtiere o
o StarCatering
event
Allergene

Baguettebrotchen A C G N
Schinkenrélichen mit Krengervais A C G N
Rohschinken mit Melonenjulienne A C G N
Gourmetschinken mit frischem Kren A C G N
Putenschinken mit Selleriesalat A C G L M
Huhnerbrust auf Kréuter-Gemuisecreme A C G L M
Salami mit Cornichons A C G D N
Shrimps auf Eiaufstrich A C G (0] M
Krautertopfen mit Radieschen und Kresse A C G N
Kasevariation mit Trauben A C G N
Kirbiskernaufstrich mit getrockneten Tomaten A C G N
Roastbeef mit Dijongemiise A C G M N
Geréucherte Entenbrust mit Kuirbiskerncreme A C G N
Ganselebercreme mit Bratapfel A C G [0} N
Raucherlachs Avocadocreme A C G D N
Gravad Lachs Senfdillsauce A C G M D
Garnele mit Krauterrahm A C G G B
Ei mit Ketakaviar A C G G D
Ziegenkase auf Grillgemiise A C G N
Babymozzarella & Rucola auf Tomatenscheiben A C G H N

Crostini A C G
Geflugellebercreme A C G (0]
Champignon-Rohschinkenduxelles A C G
Schinken-Olivencreme A C G
Ratatouille mit Schafkase A C G
Ziegenkase mit Antipasti A C G

A C G
Prosciutto-Gorgonzola A C G
Raucherlachstartare A C G D
Garnele Guacamole A C G B
Biiffelmozzarella- Basilikumtapenade A C G H

Schwarzbrotstreifen A C G
Steirisches Verhackerts mit Paprikawtrfeln A C G 0]
Kalbslebercreme mit karamelisierten Apfeln A C G M
Eiaufstrich mit gerauchertem Putenbrustjulienne A C G D
Thunfischaufstrich mit gehacktem Ei A C G
Kréauteraufstrich mit Gartenkresse & Radieschen A C G
Schweinsbraten mit Senf & frischem Kren A C G M
Selchschopf mit Pfefferoni A C G (0]
Liptauer mit Bergkase A C G
Antipastisalat mit Schafkase A C G 9}

Gefulltes Jourgeback
Jour- Semmerl A C G
Kornspitz A C G
Ciabatta A C G
Vientschkerl A C G
Roggenweckerl A C G
Laugenstanger! A C G
Gourmetschinken mit Krenaufstrich A C G
Salami mit Cornichon A C G 9}
Rohschinken mit Melonenjulienne A C G
Selchschopf mit Pfefferoni & Kren A C G
Thunfischcreme mit Paprikawiirfel A C G D
Liptauer mit Emmentaler & Paprika A C G
Friihlingskése mit Radieschen & Kresse A C G
Brie mit Krautercreme & Oliven A C G
Roastbeef mit Dijongemiise A C G M
Prosciutto mit Pomodori Secchi & Parmesan A C G
Réucherlachs mit Kapernbeeren A C G D
Gravad Lachs mit Senfdillsauce A C G M D
Faschierte Laibchen mit Zwiebelsenf A C G M
kleine Schnitzerl mit Ketchup A C G
Dolce Latte mit Feigen A C G
Biffelmozzarella auf Antif | A C G H
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Weizentortillas A C G
Mailander Salami mit Rucola A C G
Chef Salat A C G
Thunfisch mit Sauce Remoulade & Oliven A C G D M
Réucherfischtartare A C G D
Mozzarella mit Tomaten A C G H
Schafkése mit Oliven & Peperonata A C G
Roastbeef mit Dijongemiise A C G M
geraucherte Entenbrust mit Stangensellerie A C G L
Ré&ucherlachs mit Cream Chees & Kapernbeeren A C G D
Shrimpscocktail A C G B
Ziegenkéase-Antipastisalat A C G
Dolce Latte & frische Feige A C G
Canapeés
Weizenbrot A C G
Roggenbrot A C G
gekochter Schinken mit Essiggemiise A C G [0}
Tiroler Schinken mit Melone A C G
Salami mit Maiskélbchen A C G (0]
Schweinfilet mit Krautercreme & Oliven A C G M
geréucherte Putenbrust mit Orangenfilet A C G
Réuchermakrele mit Gervaikren A C G D
Réucherforelle mit Kréutergervais A C G D
Melanzani Parmigiana A C G
Brie mit Niissen A C G
Késevariation mit Trauben A C G
Prosciutto di Parma mit Pomodori Secci A C G
Roastbeef mit Dijongemiise A C G M
Lammmemdaillon mit Ratatouille A C G L
geréucherte Entenbrust mit Stangensellerie A C G D
Réaucherlachs Gervaiskren & Kapernbeere A C G D M
Gravad Lachs Senfdillsauce A C G B
Garnele Krauterrahm A C G D
Gebratener Thunfisch mit Wasabicreme A C G H
Babymozzarella & Cocktailtomaten A C G
gegrilltes Gemiise & Ziegenkése A C G
gefullte Crépes
Crépes A C G

Dijoncré pes mit Roastbeef & Senfgurke

Parmesancré pes mit Prosciutto

Schnittlauchcré pes mit Schinken & Krengervais

Dillcré pes mit Raucherlachs & Cream Cheese

Wasabicré pes mit Thunfischtartare

Chilicré pes mit Shrimpstartare

Kréautercré pes mit Rucola & Schafkése

Spinatcré pes mit Ziegenkase-Krauterfiille
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Basilikumcré pes mit Tomaten & Mozzarella

Cocktailsticks
Rohschinken Melone

Gourmetschinken Artischockenherzen

geraucherte Putenbrust mit Bratapfel

Babymozzarella & Cocktailtomaten G
Kase und Trauben G
Marinierter Schafkése im Zucchinimantel Roastbeef Senfgurke G

geraucherte Entenbrust

Thunfischwiirfel mit marinierten Mangos

Marinierte Cocktailgarnele auf frittierter Zucchini B
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Allergene

Fingerfood warm

Gebackenes

Cocktailschnitzerl vom Schwein A C G
Hihnerschnitzerl A C G
Putenschnitzerl A C G
Gefillte Schweinsfiletrélichen in Parmesanpanade A C G
marinierte Zanderfilets in Kurbiskernpanade A C G
Lachswiirfel im Backteig A C G
Gemiiselaibchen A C M L
Gegrilltes
Schweinsfilet im Prosciuttomantel
kleine faschierte Laibchen A C M
Albondigas in pikanter Tomatensalsa A C G
Gegrillte Wiirfel von der Rinderhufte im Pfeffermantel
Lachs im Zucchinimantel D
Saltimbocca vom Seehecht D
Kartoffel-Késebéllchen A C G
SpieRchen
Schweinsfiletschaschlik
Huhnerschaschlik
Putenschaschlik
Gemusespief3chen Ratatouille Lammschaschlik L 0
Rindsfiletschaschlik
Garnelen-Zucchinispiel B
Butterfischspief? mit Jungzwiebel
Crostini
Crostini A C G
gekochter Schinken, Kase & Paprikawurfel A C G
Thunfischtapenade A C G D
Melanzani Parmigiana A C G
Pilze mit Parmesan & Oliven A C G
Mozzarella mit Pomodori A C G H
Secchi und BasilikumRinderhiiftmedaillons & Pepperonata A C G H Q
Lammriickenscheiben & Ratatouille A C G
Spinat-Lachs Tapenade A C G
Garnelen mit Tomaten-Mozzarella iberbacken A C G B H
Gorgonzola-Dolce Latte mit Feigen A C G
Asia Snacks
Thai Meat Balls F A C N M
Frihlingsrolle mit Hihnerfleisch A C L N F
Hihnerspiel3 Teriyaki N (0] F
Crab Rangoon B F
Schweinsfilet Satay N F
Huhnerfilet Satay N F
Garnelen Satay D N F
Thai Shrimps Balls A C B F N
Garnele im Reisteigblatt B A C F N
Frihlingsrolle vegetarisch A C F N
Wan Tans gedampft oder frittiert
gedampft
Schweinefleisch mit Shiitakepilzen F N [0}
Huihnerfleisch mit Chilli F N
Crabmeat mit Ingwer B F N
Gemise L
Tofu mit Sojasprossen
frittiert
Rindfleisch mit Bambussprossen F
Schweinefleisch mit Ingwer & Oystersauce F (0] N
Shrimps-Huhn B F N (0]
Thunfisch mit Wasabi D M N
Gemusefille L A C F N
Quiches
Fisch & Fleisch
Quiche Lorraine A C G
Huhn mit Paprikawiirfeln & frischen Krautern A C G
Rohschinken & Lauch A C G
Réucherlachs mit Kren A C D G
Shrimps mit Safran A B C G
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vegetarisch
Pilze mit frischen Kréautern

Spinat mit Schafkase

Gemise mit Gorgonzola

Kirbis mit gerdsteten Kirbiskernen
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Karamelisierte Schalotten & Pomodori Secchi
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Petit Desserts

Schnittdesserts
Erdbeer-Joghurtschnitte

Himbeer Obersschnitte

o

Sacherschnitte

Apfel Streusel Kuchen

gebackene Topfenschnitte

Ersterhazyschnitte

Walnusskrokantschnitte

Schokolade-Kaffeeschnitte

o

Mousse au chocolat Schnitte mit Sauerkirschen
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Topfenobersschnitte

Strudel
Apfelstrudel

Birnen-Nuf3strudel

Weintraubenstrudel

Sauerkirschenstrudel

Marillenstrudel
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Zwetschken-Mohnstrudel

Tartletts
Frichtetartlett mit Vanilleobers

Erdbeertartlett mit Topfenobers

Waldbeerentartlett grand Marnierobers

Maronitartlett mit Amarenakirsche

Moccatartlett mit Powidl
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Nougattartlett mit Amarenakirsche

gefullte Murbteigrélichen
WeiRes Schokolade-Mohnmousse

Nougatmousse

Topfen-Passionsfriichtemousse

Apfel-Zimtmousse

weies Himbeer-Schokolademousse
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Maroni-Kakaomousse

Petit Fours
Pariser Spitz

Punschwirfel

weie Mohn-Triffelkugel

Nougatwiirfel

Vanilleprofiterol mit Schokoglasur
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Kaffeeeclair

Fruchtdesserts
FriichtespieBchen nach Saison

getunkte Erdbeeren G

@

glasierte Feigen

marinierte Ananas in wei3er Schokolade

[0)

Petit Cup Cakes
Schokolade mit Erdbeere

Kokos mit Maracuja

Blueberry mit Grenadine

Zitrone-Limoncello

Walnuss-Apfel mit Zimt

Bananabread mit Mango
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Mohn mit Powidl

Design Food
Im Holzboot & Holztimbale
Roastbeef mit Balsamicozwiebeln & Sauce Tartare
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Huahnerbrust auf Blattsalaten griine Peffercreme

@

Schweinsfilet mit Peppadew

Geraucherte Entenbrust auf Stangenselleriesalat

Gravad Lachs mit Senfdillsauce

Garnele auf Blattsalat mit Sauce Aioli
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Réucherlachs mit Avocadocreme

Marinierter Butterfisch mit Ingwer
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Thunfischwiirfel mit Ingwer auf Sojasprossen

Sticks & Pipetten
Dolce Latte im Prosciuttomantel mit Feigen G

Schweinsfiletwirfel mit knusprigem Rohschinken

Garnele in Chilli-Koriandermarinade N F B
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Thunfisch-Butterfischstick mit Mangowiirfel

Babymozzarella mit Cocktailtomaten

StarCatering

event

Allergene

Schafkése im Zucchinimantel

Ziegenkéaseballchen im Melanzanimantel mit Pomodori Secchi
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Salate
Thai Hiihnersalat D F N 9}
Minzed Beef Salad D F N (0]
Asiatischer Salat mit Schweinsfiletstreifen (0] F N
Meeresfirchte Mediterrane 0] L R B
Shrimpscocktail B 0 M
Réucherfischsalat D 0]
Calamarisalat (] R
Glasnudelsalat D F N 0]
Mozzarellasalat mit Cocktailtomaten G N
Antipastisalat mit Parmesanwiirfel G (0]
Vegetarische Salate
Kartoffelsalat 0] M L
Tomatensalat 0]
Gurkensalat 0]
Rahmgurkensalat mit Dille 0] G
Paprikasalat 0
Krautsalat 0]
Bohnensalat 0]
Maissalat mit Koriander 0]
Fisolensalat mit Zwiebelringen & Pomodori Secchi 0
Schwarzwurzelsalat 0] G
Karottensalat 0]
Spezielle GemUusesalate
Gemuseantipastisalat mit Oliven 0
Artischockenherzensalat in Dillrahm ] G
Melanzanisalat mit Tomatensalsa & Schafkése G
Bauernsalat mit Schafkése & Oliven G 0]
Fleischsalate
Schweizer Wurst-Késesalat ] G
Hihnersalat mit Gemiisejulienne in Dijonrahm 0 M G
Huhnersalat Pizzaola
Schinkensalat mit K&se & Gurkenstreifen in Rahmdressing G (9]
Pastasalat mit Mailander Salami & Paprikawurfel G M O
Fischsalate
Calamarisalat ,Extra Vierge" R
Shrimpssalat mediterrane B (9]
Shrimpssalat mit weiRen Bohnen, Tomatenwiirfeln & Basilikum B (0]
Meeresfriichtesalat mediterrane R B (0]
Meeresfriichtesalat con salsa R B
Spezialsalate
Thai chicken salad D F N 0]
Crispy pork salad D F N 9}
Minzed beef salad D F N 0]
Glasnudelsalat mit Meeresfriichten D F N (0] B
Asiatischer Meeresfriichtesalat D F N 0] B
Roastbeefsalat (]
Rindfleischsalat 0]
Garnelensalat con Salsa B
Ré&ucherfischsalat in Rahmdressing D 9} G




