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lhr Event a la Carte

GenielRen Sie lhre Entscheidung. Damit Ihnen nichts auf den Teller kommt, dass Sie nicht ausdrticklich
gewilnscht haben. Stellen Sie sich selbst Ihre individuelle Auswahl zusammen und schicken Sie uns eine
unverbindliche Anfrage.
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Gerne gehen wir auf Ihre individuellen Wiinsche ein. Sie erreichen uns telefonisch unter

+43 699 183 17 237 oder per Email verkauf@starcatering.at.
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StarCatering Buffets

StarCatering Buffet 1

Kalte Speisen

Rohschinken mit Gemiiseantipastisalat & Parmesanwiirfeln
Rindfleischsalat mit Paprikastreifen und Steirischem Kerndl
Raucherforellenfilets mit garnierten Eihalften
Meeresfriichtesalat in Tomaten-Basilikumsalsa

Mozzarella & getrocknete Tomaten mit Oliven-Basilikumpesto ©
Gemischtes Jourgebéack und Krautergervais

Hauptgerichte

Schweinsrickensteak in Pfefferrahm, Rosmarinkartoffel & Speckfisolen
Forellenfilet gegrillt auf Blattspinat a la Creme, Petersilkartoffel
Pilzraviolini in Krauterobers mit Tomatenwiirfel ©

Desserts

Topfenmousse mit Himbeermark
Vanilleprofiteroles mit Schokoladesauce
Gemischte Wiener Mehlspeisen
Kaiserschmarren mit Rum-Zwetschkenroster
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StarCatering Buffet 2

Kalte Speisen

Prosciutto Grande mit Antipastisalat, Parmesan Grana
gebratene Huhnerfilets auf Gemusejulienne in Dijonrahm

Duett vom marinierten Fjordlachs mit den Saucen
Meeresfrichtesalat in Tomaten-Basilikumsalsa

Mozzarella & getrocknete Tomaten mit Oliven-Basilikum Pesto &
Gemischtes Geback & Kornbaguette

Hauptgerichte

Schweinsfilet im Ganzen gebraten, mit Pilzsauce, zweierlei Reis, Karotten & Erbsenschoten
Faschiertes Kalbsbutterschnitzel mit Erdapfelplree

Wolfsbarschfilet gebraten in Rosmarinbutter, auf Bouillabaissegemuse

Kirbisravioli in Balsamico-Krauterbuttersauce, Parmesan ©

Desserts
Maronimousse mit Preiselbeeren

Panna Cotta mit frischen Frichten
Marillenragout mit Amarettoschaum
Griel3schmarrn mit Beerenragout
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Galabuffets

Galabuffet 1
inkl. Geback & Butter

Vegan

Vorspeisenbuffet

Prosciutto di Parma & Parmesan Grana
mit Gemuseantipasti

Vitello Tonnato mit Rucola

Streifen von der Rinderhiifte auf
Caesar’s Salad

Carpaccio vom Raucherlachs mit
Dijonsenfsauce

Garnelen auf Sauerrahm-Cocktailsauce
mit Champignons & Dillspitzen

Gebratener Thunfisch auf Salade
Nicoise

Babymozzarella mariniert mit
Pepperonatapesto & frischem Basilikum

Salatbuffet

Suppe

Karotten-Ingwerschaumsuppe mit
Ziegenkasecroutons

Hauptgerichte
vor den Gasten tranchiert

Roastbeef zart rosa gebraten in der
Pfefferkruste, Dijonsenfsauce

Sauce Bearnaise, Kartoffel-Pilzgratin,
Speckfisolen & Grilltomate

Schweinsfiletmedaillons in Morchelrahm,
zweierlei Reis, Buttergemuse

frisch vom Grill

Auswahl an Fischfilets gebraten mit
frischen Krautern, Grillgemise

frisch aus dem Wok

Garnelen in Oysterchillisauce, geschwenkt
mit Gemuse, gedampfter Reis

Safran-Gemuserisotto mit frittiertem
Rucola & Parmesan Grana

Desserts

Passionsfriichtemousse mit marinierten
Erdbeeren

Helles & dunkles Mousse mit Fruchtmark
Beerenragout mit Vanillecreme Fraiche
Auswahl an Petit Desserts

aus der Riesenpfanne

Kaiserschmarrn mit Marillenroster
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Galabuffet 2
inkl. Geback & Butter

Vegan

Vorspeise serviert

Ganselebermousse auf
Bratapfelscheibe

Prosciutto di Parma mit
Gemdiseantipasti

Cocktailgarnelen auf Tomaten-
Basilikumsalsa

Raucherlachsrdlichen gefillt mit
Avocadomousse

Marinierter Ziegenkéase auf Ofenfenchel

Suppe serviert
Tomatenconsommé mit Pilzraviolini

Hauptspeisenbuffet

vor den Gasten tranchiert
Rinderhifte im Ganzen gebraten
Zweigeltschalottensauce, gratinierte

Kartoffel, Erbsenschoten mit Karotten
Erbsenschoten mit Karotten

Kalbstafelspitz in Riesling-Wurzelsauce,
Risi Pisi, Buttergemiise

frisch vom Grill

Filet vom Baramundi in Shiitakepilzsauce,
gebratener Jasminreis

frisch aus dem Wok

Gemiuse & gerducherter Tofu, in pikanter
Woksauce gebratene Eggnoodles

reichhaltiges Salatbuffet

Dessertbuffet

Nougatmousse mit Himbeermark
Marillenragout in Amarettoschaum
Dolce Milano

Panna Cotta Cappuccino

aus der Riesenpfanne
Topfenschmarrn mit Beerenréster

Vegetarisch
Vegan
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Themenbuffets

Themenbuffet 1
ASIEN

Vorspeisenbuffet

Lachs mariniert mit Chili & Koreander

Variationen von Sushi & Tuna Tataki mit Wasabi und mariniertem Ingwer
Crispy Pork Salad

Minzed Beef Salad

Meeresfriichte-Glasnudelsalat

Geréaucherter Tofu mit Gurkenrelish ©

Suppe
Tom Kah Gay — Thailandische Hihner-Kokossuppe mit Austernpilzen

Hauptgerichte frisch aus dem Wok

Thai Red Beef Curry

Huhnerfilet Sweet & Sour

Garnelen und Gemuse geschwenkt in Oyster-Chillisauce
Beilagen:

Gedampfter & gebratener Jasminreis, Chinesische Eiernudel &
Gebratenes Gemiise in Oystersauce &

Desserts

Ananas-Kokosmousse

Exotische Friichte in Maracujamarinade
Mangomousse mit Schokoladesauce
Bananen in Kokosmilch
Reis-Kokosauflauf mit Mangosauce
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Themenbuffet 2

Oktoberfest

Kalte Kleinigkeiten

O’bazda - mit Paprika angemachter Brie mit Zwiebelringen garniert
Kalter Schweinsbraten mit frischem Radi, Kren und Senf
Bayrischer Wurschtsalat mit Zwiebelringen

Rindfleischsalat mit Paprika und Kerndl

Kleines Geback und Schwarzbrot

Salatbuffet (Gurken-Rahm, Erdépfel, Tomaten, Mais-Paprika)

Hauptgerichte
Schweinshaxn frisch aus dem Ofen
in NatursoRe mit Bayerischem Rotkraut und Kartoffelknédel

Frische Schweins-Wienerschnitzel mit Erdapfelsalat
Brathendel frisch aus dem Ofen mit Salat/Gebéack

Almochsengulasch mit Semmelknddel
Auf keinen Fall wegzudenken: die klassische WeiBwurscht mit sif3em Senf und Brezn

Aus der Wirstelpfanne aus der Pfanne
Bratwirstel mit Speck-Sauerkraut

Vegetarische Alternative
Allgauer Kéasespatzle mit Réstzwiebeln

Desserts

Kaiserschmarren mit Zwetschkenrdster
Bayrische Creme mit Himbeermark
Fruchtsalat mit Orangenlikor
Kaswirfel, Bauernbutter und Hausbrot
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Stehbuffets

Stehbuffet - Osterreichische Klassiker

Vorspeisenbuffet

Schwarzbrotstreifen mit wirzigem Schweinsschopfbraten

Crostini mit steirischem Selchschinken und Kren

Geflllte Jour-Semmel mit Hilhnerschnitzel

Weizentortillas mit Chef Salat

Baguettebrotchen mit Kirbiskernaufstrich und getrockneten Tomaten
Gebéackkorb mit Butter

Warme Snacks

Fleischlaibchen mit Chili-Tomatensauce

Cocktail Wiener Schnitzerl vom Schwein mit Knoblauch-Krauterrahm
Schwammerlsauce mit Serviettenknodel

Paprikahendel mit Butternockerl

Kleine SchweinsfiletspieRe mit Paprikastlicken

Desserts

Mini Punschkrapferl

Rhabarbercreme mit Beerengriitze im Glas
Vanillebrandteigkrapferl mit Schokosauce
Himbeer-Obersschnitte in Wirfelform
Mini-Strudelvariation

Késespiel3ichen mit roten Trauben
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StarCatering Menus

MenuU 1
3-gangig

Prosciutto di Parma & Mozzarella di
Buffalo mit italienischen
Gemuseantipasti
*kkk

Beiriedschnitte auf Zweigeltschalotten
cremige Polenta, Gemusebouquet
*kkk

weilRes Schokolade-Mohnmousse mit
Himbeermark

inkl. Jourgeback & Butter

Menu 2
3-gangig

Bouillabaisse mit Meeresfriichten Sauce
Aioli

*kkk

Schweinsfiletmedaillon auf
Morchelrahmsauce zweierlei Reis,
Gemusebouquet
*kkk

Topfenschmarrn mit Beerenrdster

inkl. Jourgeback & Butter

Vegetarisch
Vegan
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Menu 3
4-gangig

Tacchina Tonnata mit Rucola

*kkk

Karotten-Ingwerschaumsuppe mit
Ziegenkasecroutons
*kkk

Wolfsbharschfilet gegrillt in Krauter-
Olivendl gebratenes Gemiise,
Rosmarinkartoffel
*kkk

Passionsfriichtemousse auf Erdbeer-
Minzsalat

inkl. Jourgebé&ck & Butter

Menu 4
4-gangig

Duett vom marinierten Fjordlachs mit
Senfdill-& Sauerrahmsauce, kleines
Salatbouquet

*kkk

Kirbisschaumsuppe mit Steirischem
Kernol
*kkk

Kalbsriickenmedaillon auf Krauter-
Cognacsauce Kartoffel-Pilzgratin,
Buttergemuse
*kkk

Ananas-Kokosmousse auf
Ananascarpaccio

inkl. Jourgebé&ck & Butter

’
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Menu 5
5-gangig

Streifen von der Rinderhiifte auf
Caesar’s Salad

*kkk

Tomatenconsomme mit Ricottaraviolini
*kkk

Safranrisotto mit Meeresfriichten
*kkk

Barbarieentenbrust zart rosa gebraten
auf Marsalajus, Pommes Duchesse,
Babygemiise

*kkk

Schokolade-Zimtmousse mit
Armagnaczwetschken & Nougatsauce

inkl. Jourgebéck & Butter

Menu 6
5-gangig

Garnelen auf Sauerrahm-Cocktailsauce
mit Champignons & Dillspitzen

*kkk

Pilzconsommé mit Lauchnockerl
*kkk
Scaloppino di Marsala
Kalbsmedaillon in Marsalasauce

Gnocchi in Thymianbutter &
Gemusebouquet

*kkk

weilles Schokolade-Himbeermousse mit
Waldhimbeeren

*kkk

Kase aus ltalien & Frankreich mit
Feigensenf

inkl. Jourgebéck & Butter

Vegetarisch
Vegan Vegan
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Galamenus

Gala-Men( 1
4-gangig

Amuse-Gueule

Sautierte Jakobsmuschel auf
Tomatenragout mit frischen Krautern
*kkk

Lachsrollchen auf Sellerieschaum
Keta Kaviar
*kkk

Rote Riibenconsommé mit
Prosciuttoraviolini
*kkk

Duett vom Rindsfilet & Lammriicken mit
Thymianjus Ratatouille-Polentatortchen

*kkk

Maracujamousse & Schokolade-
Ingwertértchen auf Mango-Minzsalat

inkl. Geback & Butter

Vegetarisch
Vegan

Vegan

Gala-Men 2
4-gangig

Amuse-Gueule

Portweinganseleber auf karamelisierten
Calvadosépfeln
*kkk

Lauwarme Garnelen auf Salde
Bouillabaisse
*kkk

Klare Tomatenessenz mit Steinpilznockerl
*kkk

Kalbsriickenmedaillon auf Morchelcreme
Kartoffel-Pastinakenpiree glasierte
Erbsenschoten & Babykarotten

*kkk

weilles Himbeer-Schokolademousse auf
Waldbeerensalat

inkl. Geback & Butter

(-
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Komplettservice

fUr lhren Event.

Wir freuen uns auf lhre Anfrage.

Und beraten Sie gerne.

StarCatering by

Christian Herzig

MarcotelstraRe 4 (Produktion & Lager)
HainburgerstraRe 38/1/4 (Firmensitz)
A-2401Fischamend

Tel +4369918317237
Email verkauf@starcatering.at
Web www.starcatering.at
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